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Zum Empfang

Bereiten Sie Ihren Gisten ein herzliches Willkommen...

...mit einem klassischen Sektempfang unter unseren idyllischen 300 jihrigen Kastanien
...mit einem erfrischenden Cocktail auf der Terrasse

...mit einem heiBen Glihweinempfang am Lagerfeuer

...mit Threm Lieblings-Drink im Festsaal

Empfangspauschalen fiir Ihren Stehempfang
inklusive Orangensaft, ab 10 Personen

Rieslingsekt 7,50 € pro Person
Prosecco 7,50 € pro Person
Schlumberger Brut 8,50 € pro Person
Haus-Champagner 10,50 € pro Person

Darf es etwas ausgefallener sein?
Gerne reichen wir auch besondere Aperitive zu Ihrem Empfang!

Minsterlinder Aperitif 7,00 € pro Glas
Aperol Spritz 7,00 € pro Glas
Hugo 7,00 € pro Glas
Kir Royal 9,50 € pro Glas
Campari Soda oder Orange 6,00 € pro Glas

In der Winterzeit bieten wir einen unvergesslichen
Glithweinempfang mit unseren Feuerschalen auf der Terrasse an:

Glihwein und Punsch 7,50 € pro Person




Appetithiappchen

Kostliche Canapées und feines Fingerfood

Roastbeef und Remoulade

Roquefort und Feige

Hausgebeizter Lachs & Sahnemeerrettich
Geriducherte Forelle & Preiselbeersahne
Frischkise & Traube

Luftgetrockneter Schinken & Gurke
Schnittkidse & Walnuss
Schweinemedaillon mit Friichten
Salami mit Olive

Hihnchenbrust mit gegrillter Paprika
Lachstatar auf Pumpernickel
Matjestatar mit Apfeln & Zwiebeln
Bruschetta

Crostini mit Tomaten & Rucola

Datteln oder Pflaumen im Speckmantel
Grissini mit Parmaschinken ummantelt
Tomate-Mozzarella-Sticks
Blatterteiggeback pikant mit Pilzen
Garnelen im Teigmantel mit Dip
Bambus-Chicken-Teriyaki
Bambus-Chicken-Pineapple

Asia Cigar — gefiillte ,,Thai* Sticks, scharf
Asia Cigar — gefiillte ,,China“ Sticks, mild
Mini- Frithlingsrolle mit Chili- Dip
Blatterteig pikant mit Kise

Mischung aus Canapées & Fingerfood (3 Sorten/4 Stiick) 12,50 € pro Person




Unsere Klassiker

Ideal fiir kleine und grof3e Veranstaltungen

Ihr eigenes Buffet fiir Sie im Raum aufgebaut.

C]&SS]C 1 (ab 30 Personen)

Suppe (wird serviert) Minsterlinder Hochzeitssuppe

Hauptginge (vom Buffet) Medaillons vom Schweinefilet mit Portwein-Pfeffersof3e
alternativ Maispoulardenbrust mit Basilikum
Lachsfilet in Kriuter—Sauerrahm
Gemdtse der Saison
Kartoffelgratin, hausgemachte Nudeln, Duftreis

Dessert (wird serviert) Dessertvariation

46,00 € pro Person

ClaSSIC 2 (ab 30 Personen)

Vorspeise (vom Buffet) Munsterlinder Knochenschinken
Ganzer Lachs ,,Bellevue® mit griner Sof3e
Verschiedene frische & angemachte Salate

Hauptginge (vom Buffet) Gespickter Kalbsbraten mit Zwiebel-Krauter-Sof3e
Geschnetzeltes vom Hihnchen in Currysof3e mit
gebratener Ananas und Basmatireis mit Mandeln
Gemdtse der Saison, Kartoffelgratin

Dessert (vom Buffet) Kleine Dessertauswahl mit verschiedenen Cremes
Rote Griitze, Friichteplatte und Eistorte

56,00 € pro Person




Klassische Festtafel

Fiir Veranstaltungen ab 30 Personen

Unsere klassische Festtafel bietet Ihnen eine festliche Menu-Buffet-Kombination.
Zu Threm besonderen Anlass schmiicken wir IThre Tafel mit weiller Tischwische,
inklusive Stuhlhussen (nur im Jammertal verfiigbar) und unserer schénen Hausde-
koration.

Wir servieren IThnen:
Suppe (in Terrinen serviert) Minsterlinder Hochzeitssuppe
Zwischengang (wird serviert) Gebeizter Lachs auf Reibeplitzchen, dazu ein kleiner Salat

Hauptginge (vom Buffet) Bratplatte von unseren Weiderindern
Kleine Rouladen
Wiener Kalbsschnitzelchen
Blumenkohl, franzosische Erbsen
Spargel mit Sauce Hollandaise
(nur von April - Juni zu einem Aufpreis von 6,00 €)
Salzkartoffeln, Kroketten

Dessert (vom Buffet) Eistorte
Herrencreme
Bayerisch Creme mit Beeren

ab 58,00 € pro Person




Schlemmerbuftet

ab 50 — 200 Personen mit Schaukochen

Rauchfischplatte

Hausgebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich
Schinken mit Melone

Frische und angemachte Salate

Roastbeef mit Remouladensol3e

Klare Kraftbrithe
mit Eierstich, GrieB3kl6Bchen und Gemisewurfel

Kleine Steaks von Rind, Schwein und Hihnchen
Lachssteaks und Scampi

Geschnetzeltes in Rahm mit Pilzen
Verschiedene Sof3en

Gemtse der Saison

Gratinkartoffeln, hausgemachte Nudeln
Gebraunte Kartoffeln aus der Riesenpfanne

Dessertbuffet nach Art des Hauses
mit Traumschiffeinzug

Frichteplatte, Eisbombe, Mousse au chocolat, Kdseauswahl

Und vieles mehr...

bis 50 Personen 54,00 € je Person
jede weitere Person 46,00 € je Person




Italienisches Buffet

ab 50 — 200 Personen mit Schaukochen

Zucchini stf3- sauer eingelegt
Parmaschinken mit Melone

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Marinierter Fetakise, mariniertes Gemtuse
Italienischer Bauernsalat

Thunfischsalat

Brokkolisalat

Tomatencremesuppe

Hihnchenschnitzel in Kisehiille Milanese

Lammkeule mit frischen Kriutern und Tomaten
Italienischer Schweinenackenbraten, gespickt mit Rosmarin
Schweineschnitzel im Parmaschinkenmantel mit Salbei
Marinierte Puten-, Rinder— und Schweinesteaks vom Grill
Marinierte Fischfilets vom Grill

Frittierte Tintenfischringe

Pasta della Casa

Mediterrane Gemusepfanne

Grol3e Dessertauswahl
Kase und Brot

bis 50 Personen 54,00 € je Person
jede weitere Person 46,00 € je Person




American Barbecue

ab 50 Personen — in Schnieders Waldhaus
Verschiedene frische und angemachte Salate

Steaks vom Rind, Lachsfilet nach Trapperart mariniert
und im Original Smoker heil3 gerduchert

Spareribs in Honigmarinade

Marinierte Hihnchenbrust

Chicken Wings, Schweinefilets

Scampi aus der Riesenpfanne

Hamburger Station und Virginiapfanne, gegrilltes Gemiise
Wedges und Folienkartoffeln mit Sauerrahm

BBQ Sof3e, Chilisofie, Ketchup

Sourcream, Knoblauch-Dip

Apple Crumble, Eiscreme, Friichteplatte
Verschiedene Cremes
Kiseauswahl, Brot und Butter

ab 49,00 Euro pro Person
Auch in der All-Inclusive-Pauschale moglich.
Im Sommer auf der gro3en Terrasse, im Winter indoor BBQ.




Waldhaus Lunch

Donnerstag- bis Sonntagmittag von 10.00 bis 15.30 Uhr
Ab 50 Personen — nur im Waldhaus méglich

,Hochzeitssuppe® (in Terrinen serviert)
Klare Rinderkraftbrithe mit Eierstich, GrieBkloBchen und Blumenkohlréschen

Gutes vom Omaofen

Gebratene Lachsfilets in Riesling

Hihnchenfilet in Curry

Rindersteaks mit Zwiebeln und Pfeffersol3e
Grine Bohnen, Blumenkohl, Sauce Hollandaise
Italienisches Gemiise

Salzkartoffeln, Spitzle

Vanilleeis mit Roter Gritze

42,00 Euro pro Person

»All-Inclusive* ab 68,00 € pro Person,
inklusive Sekt, Bier, Wein, alkoholfreie Getrinke und Heil3getrinke.




Menii-Buffet-Kombinationen

Ab 50 — 120 Personen mit Schaukochen

Unsere beliebte Kombination aus serviertem Menii und gro3er Buffet-Auswahl!
Ideal, um Ihre Grullworte oder etwa eine Festrede geschickt einzubinden.

Vorspeise (wird serviert)
Suppe (wird serviert)

Hauptgang (vom Buffet)

Dessert (wird serviert)

bis 50 Personen
jede weitere Person

nach Wahl
nach Wahl

Kleine Steaks von Rind und Hihnchen

Lachssteaks vor IThren Augen gebraten

Kalbsbraten, Hihnchen Geschnetzeltes in Rahm mit Pilzen
Verschiedene Sol3en

Gemise der Saison

Gratinkartoffeln, hausgemachte Nudeln

Gebriunte Kartoffeln aus der Riesenpfanne

nach Wahl

58,00 € pro Person
52,00 € pro Person

Kleine Menii-Buftet-Kombination

Ab 20 Personen

Vorspeise oder Suppe
(wird serviert)

Hauptgang (vom Buffet)

Dessert (wird serviert)

Bis 25 Personen pauschal
jede weitere Person

Réucherlachs mit Reibeplitzchen
alternatiy
Minsterlinder Hochzeitssuppe in Terrinen

Gegrillte Schweinelendchen in Pfeffersof3e
Hahnchenfiletstreifen in Morchelrahmsol3e
Gemuse der Saison

Kroketten, Bandnudeln

nach Wahl

1.200,00 €
46,00 € pro Person




Mentis

Unser Kiichenchef hat fiir Sie eine Auswahl an 3-, 4- und 5-Gang-Kompositionen
zusammengestellt. Natiirlich konnen Sie sich aus allen hier aufgefiihrten Kompo-
nenten Ihr ganz personliches Lieblingsmenii zusammenstellen. Wir legen hohen

Wert auf die Verwendung saisonaler Produkte. Wir beraten Sie dabei gerne!

Unser Menii-Klassiker - ab 15 - 70 Personen
Alle Ginge, bis auf den Hauptgang, werden im Voraus festgelegt

Vorspeise

Suppe

Hauptgang

Dessert

3-Gang mit Vorspeise
3-Gang mit Suppe
4-Gang

Gebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dill-Sauce
auf Pumpernickel mit kleiner Salatgarnitur
alternatiy

Gebratene Scampi ,,Provencale®

mit Tomaten-Auberginen-Crostini

Jammertaler Festtagssuppe
mit Gemusewtirfel und Grie3kl6Bchen

Kalbsriicken am Stick gegart unter der Kriuterkruste
mit Steinpilzsauce, Gemiisebouquet und Kartoffelpiiree
alternatiy

Gebratenes Zanderfilet mit Dillsauce

Gemiisebouquet und Kartoffelpiiree

Trilogie von der Schokolade mit Friichten der Saison
48,00 € pro Person

42,00 € pro Person
55,00 € pro Person




Ments
Menii 1

Carpaccio vom Rind
mit Rucolapesto mariniert und gerdsteten Pinienkernen

Gegrilltes Zanderfilet
auf mediterranem Gemuse mit Risotto

Schokoladenbrownie mit Karamellso3e

3-Gang Menii 1 43,50 € pro Person

Meni 2
Rosa gebratenes, kalt aufgeschnittenes Roastbeef mit Sauce Gribiche
Rote Currysuppe mit Linsen

Pochierte Lachstranche mit Krauterschmand
auf Blattspinat mit Kartoffelpiiree

Trilogie von Belgischen Schokoladen Nocken auf einem Pralinen Keks

4-Gang Menii 2 51,50 € pro Person

Menii 3
Italienischer LLandschinken mit Galiamelone und Rucolasalat
Minestrone — Italienische Gemiisesuppe

Lammrucken unter einer Tomaten-Olivenkruste
mediterranes Gemiise und Thymianpolenta

Mascarponecreme mit Biscotti und Traubenragout

4-Gang Menii 3 54,50 € pro Person

13,00 €

22,00 €

8,50 €

11,00 €
6,00 €

26,00 €

8,50 €

11,00 €
6,00 €

28,00 €

9,00 €




Ments
Menii 4

Ziegenfrischkise auf Pumpernickel
mit Walniissen und Honig gratiniert, bunten Blattsalate

Kriutersuppe mit Lachsstreifen

Champagnerstippchen mit Apfelquittensorbet

Maispoulardenbrust auf Gemiise der Saison mit Kriuter-Kartoffeln
Bunter Dessertteller

5-Gang Menii 4 61,00 € pro Person

Menii 5

Blattsalate mit gebratenen Riesengarnelen und Kirschtomaten
Kartoffel-Pfifferling-Suppe

Cassissorbet mit Prosecco

Iberico Schweineriicken, gebratene Polenta, Paprikagemiise

Warmes GrieB3souffle mit beschwipsten Kirschen

5-Gang Menii 5 59,50 € pro Person

12,00 €

7,00 €
8,00 €
24,00 €

10,00 €

12,00 €
6,50 €
7,50 €

26,00 €

7,50 €



Jammertaler Themenbuffets

Gerne reservieren wir fiir Sie einen separaten Raum, in dem Sie mit Ihren Gésten
ungestort feiern konnen. Dieses Arrangement ist ab mindestens 20 Vollzahlern
buchbar.

Italienischer Abend - jeden Dienstag ab 18.00 Uhr
Italien ist bekannt fir eine fantastische Kiche. Lassen Sie sich einen Abend lang
verwohnen! Geniel3en Sie die klassische Kiiche des Mittelmeeres.

36,00 € pro Person, inklusive 0,201 Wein und Quellwasser

Schlemmerbuffet - jeden Samstag ab 18.00 Uhr
GroBes Schaukochen und Buffetschlemmereien, was immer und soviel Sie mochten.

Hier ist wirklich fir jeden etwas dabei.

36,00 € pro Person, inklusive Quellwasser

Sonntag-Lunch - jeden Sonntag ab 12.30 Uhr
Entdecken Sie Schnieders grof3en Sonntags-Lunch mit den besten Zutaten, die die saisona-
le Kiiche zu bieten hat. Unsere Kéche zaubern direkt vor Thren Augen.

32,00 € pro Person, inklusive 0,201 Wein und Quellwasser

Herbst-Buffet - jeden Donnerstag von Oktober bis Dezember ab 18.00 Uhr
Jetzt wirds gemiitlich - mit Hirschbraten, Enten, Steaks vom Grill, Pfannkuchen von Omas
Ofen und vielen Winterfreuden mehr. Ab November mit gro3er Ginsebraterei!

39,00 € pro Person, inklusive Quellwasser

American Barbeque in Schnieders Waldhaus von Mai bis Oktober ab 18.30 Uhr
Wir grillen auf unserem original amerikanischen BBQ) - Smoker! In diesem Ofen wird
klassisch tiber Holzrauch gegart. Ein besonderes Erlebnis! American Steaks, Hamburger-
Station, Lachssteaks, Scampi, und vieles mehr...

28,50 € pro Person




Miinsterlander Kafteetatel

Gemischte Kuchenplatten

Luftgetrockneter Schinken

Waurst- & Kiseauswahl

Verschiedene Brotsorten

Butter

Kaffee, Tee, Kakao, Sifte fur Kinder — so viel Sie mogen!

Mit vorheriger Reservierung

ab 10 Personen 28,00 € pro Person

ab 20 Personen 22,00 € pro Person

ab 20 Personen im separatem Raum zusitzlich 100,00 € pauschal

Kaffee und Kuchen

In Verbindung mit Mittag- oder Abendessen.

Gemischte Kuchenplatten mit Sahne, Kaffee so viel Sie mogen

ab 15 Personen 18,00 € pro Person

Gedeckpreis fiir selbst mitgebrachten Kuchen
12,50 € pro Person

Kuchen vom Blech (halbe Stiicke)
3,80 € pro Stiick




Unser Festsaal

...mit Blick auf den Golfplatz!

Fiir Veranstaltungen mit 50 bis 150 Personen.

-

LW 1

All-Inclusive-Pauschale

Ab 70 Personen bieten wit
eine All-Inclusive-Pauschale
fiir die 3 genannten Buffets:

- Italienisches Buffet
- Schlemmerbuffet
+ Lunch-Buffet

Leistungen der All-Inclusive-Pauschale:

- Sektempfang im Griinen

 Schlemmereien vom Buffet

- unsere Koche braten und grillen live!

- Bier, Wein, alkoholftreie Getranke,
Heillgetrinke

- Mitternachtssnack

- Meniikarten

je Person ab 86,00 Euro




Schnieders Waldhaus

Unsere Villa im Griinen mit grof3er Terrasse!
Fiir Veranstaltungen mit 50 bis 120 Personen.

All-Inclusive-Pauschale Leistungen der All-Inclusive-Pauschale:

. . - Sektempfang im Griinen
Ab 70 Personen bieten wit o SalblammETEiEn vomm Bt

eine All-Inclusive-Pauschale - unsere Kéche braten und grillen live!

fiir die 3 genannten Buffets: - Bier, Wein, alkoholfreie Getrinke,
Heillgetrinke

- Italienisches Buffet - Mitternachtssnack

- Schlemmerbuffet - Mentikarten

+ American Barbecue je Person ab 86,00 Euro




Unser Festzelt

Das grofle Eventgelinde bietet Platz und Méglichkeiten fiir Veranstaltungen der
besonderen Art! Fiir Veranstaltungen mit 90 bis 500 Personen.

All-Inclusive-Pauschale Leistungen der All-Inclusive-Pauschale:

. . - Sektempfang im Griinen
Ab 90 Personen bieten wir - Schlemmeteien vom Buffet

eine All-Inclusive-Pauschale - unsere Kdche braten und grillen live!

fiir die 3 genannten Buffets: - Bier, Wein, alkoholfreie Getrinke,
Kaffe & Tee

- Italienisches Buffet - Mitternachtssnack

- Schlemmerbuffet - Meniikarten

+ American Barbecue je Person ab 79,00 Euro




Getrankekarte

Alkoholfreie Getrianke

Gerolsteiner Sprudel

Staatlich Fachingen

Gerolsteiner Medium

Gerolsteiner Naturell - ohne Kohlensaure

Sinalco — Cola, Cola Light, Orange, Zitrone
Apfelschorle

Apfelsaft, naturtrib

Apfelsaft, naturtrib

Orangensaft

Orangensaft

Johannisbeer-, Kirsch-, Maracuja- oder Traubensaft
Schweppes — Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water, Soda

Biere vom Fass

Schnieders Landbier — hell oder dunkel
Schnieders Landbier — hell oder dunkel
Budweiser (Jammertal)

Biere aus der Flasche

Schofferhofer Weizen

Schofferhofer Weizen alkoholfrei
Schofterhofer Grapefruit
Schofferhofer Grapefruit alkoholfrei
Clausthaler alkoholfrei

Vitalmalz

Heillgetrinke

Kaffee
Cappuccino
Espresso

Latte Macchiato
Milchkaffee
Tasse Schokolade
Glas Tee

0,251
0,251
0,751
0,751
0,201
0,201
0,201
1,001
0,201
1,001
0,201
0,201

0,301
0,501
0,301

0,501
0,501
0,331
0331
0,331
0,331

3,00 €
3,80 €
6,80 €
6,80 €
3,00 €
2,80 €
3,00 €
9,50 €
3,00 €
9,50 €
3,00 €
3,20 €

3,20 €
490 €
380 €

490 €
490 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,20 €
380 €
3,00 €
420 €
420 €
420 €
3,20 €



Getrankekarte

Offene Weil3- und Roséweine

Riesling, QbA, feinherb
von unserem Hauswinzer Steffens aus Merl / Zell

Klassischer Moselriesling aus den Steillagen, naturnaher Ausbau.

Silvaner, QbA, halbtrocken
Weingut Altes Schlésschen / Pfalz
Herzhaft, saftig, milde Saure.

Grauburgunder, QbA, trocken
Weingut Kiefer, Baden / Kaiserstuhl - Baden

Wiirzig, fruchtig, ausgebaut im grof3en Holzfass.

Le Petit Chat, Vin de Pay d‘Oc, trocken
Domaine Boutinot / Languedoc - Frankreich
Fruchtbetonter, leichter Weillwein, wenig Siure.

Pinot Grigio, IGT, trocken
Weinkellerei Bennati / Veneto - Italien

Klassisch ausgebaut, trocken, feine Frucht und dezente Siure.

Spitburgunder Weillherbst, QbA, feinherb
Winzergenossenschaft Pfaffenweiler / Baden
Frisch und fruchtig, dezente Siure.

Offene Rotweine

Dornfelder, QbA, halbtrocken
Weingut Altes Schlésschen / Pfalz
Fruchtig, harmonisch, leichter Rotweintyp.

Blauer Spitburgunder, QbA, trocken
Weingut Adamshof / Rheinhessen
Klassischer Tischwein mit samtiger Waldbeeren-Aromatik.

Long Little Dog, Vin de Pay d‘Oc, trocken
Domaine Boutinot / Languedoc - Frankreich

Wiirzige Frucht mit Brombeerpower, ausgezeichneter Landwein!

Montepulciano, IGT, trocken
Weingut Bennati / Venetien - Italien
Vollmundig und stffig, sehr gutes Preis-Leistungs-Verhiltnis.

0,201
1,001

0,201
1,001

0,201
1,001

0,201
0,751

0,201
0,751
1,501

0,201
1,001

0,201
1,001

0,201
0,751

0,201
0,751

0,201
0,751
1,501

6,80 €
28,50 €

6,80 €
28,50 €

6,80 €
28,50 €

6,80 €
23,50 €

6,80 €
23,50 €
39,50 €

6,80 €
28,50 €

6,80 €
28,50 €

6,80 €
23,50 €

6,80 €
23,50 €

6,80 €
23,50 €
39,50 €
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Weingut Ernst Steffens / Mosel

2018er Metler Fettgarten, Riesling, Spitlese, trocken 0,751 29,50 €
Elegant, feiner Schmelz im Abgang.

2018er Zeller Schwarze Katz, Riesling, Spitlese, halbtr. 0,751 29,50 €
Von der beriihmten Lage ,,Schwarze Katz*. Frisch mit feiner Frucht.

2017er Metler Adler, Spitlese, lieblich 0,751 32,50 €

Cremig - feine Stle mit Aromen von Pfirsich.

VDP.Pridikatsweingut Freimuth / Rheingau

2018er Riesling ,,Alte Reben®, VDP.Ortswein, trocken 0,751 29,50 €
Gehaltvoller, aromatischer und bukettreicher Riesling,

2018er Riesling ,,ZERO*, VDP.Ortswein, sehr trocken 0,751 29,50 €
Sein Name ist Programm: Null Zucker, trockener geht es nicht!

2018er Sauvignon Blanc, VDP.Gutswein, trocken 0,751 32,50 €

Typischer Sauvignon-Duft nach griinem Apfel, herrlich saftig und erfrischend.

VDP.Pridikatsweingut Meyer-Nikel / Ahr

2018er Weissburgunder, QbA, trocken 0,751 34,50 €
Fruchtbetonter Burgunder mit eleganter Saure und Mineralitat.

2018er Riesling, QbA, trocken 0,751 34,50 €
Auf Schieferboden gewachsen, mineralisch mit saftigem Suf3-Saure-Spiel.

2018er Ilusion, QbA, trocken 0,751 34,50 €
WeiBigekelterter Spatburgunder, Aromen von Birne und Pfirsich, weiche Sdure.

2016er Us de la meng, QbA, trocken 0,751 34,50 €
Harmonisch, fruchtiges Cuvée aus Spatburgunder, Dornfelder und Frithburgunder.
2016er Spitburgunder Blauschiefer, QbA, trocken 0,751 39,50 €

Von der Mineralitit des Schiefers geprigt. Intensiv fruchtig mit eleganten Tanninen.

Sollte ein Jahrgang vergriffen sein, servieren wir automatisch den Folgejahrgang,
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Biologisches Weingut Sander / Rheinhessen

2018er Weissburgunder, QbA, trocken 0,751 32,50 €
Intensiv fruchtig, pralles Bukett von exotischen Friichten.

2018er Sauvignon Blanc, QbA, trocken 0,751 32,50 €
Pikant schmelzig, mit nussigen Anklingen von Mandel.

2018er Chardonnay, QbA, trocken 0,751 32,50 €
Aromen von Niussen und Melone. Cremige, fast schon sahnige Note. Geheimtipp!

2017er Metlot, QbA, trocken 0,751 32,50 €
Kraftvoll und kérperreich mit feinen Rostaromen der Fasslagerung.

2017er Dornfelder, QbA, trocken 0,751 32,50 €

Fruchtiger Charakter, ein Wein mit mittlerem Koérper, der Trinkspal3 bereitet.

Biologisches Weingut Helde / Kaiserstuhl - Baden

2018er Grauburgunder, QbA, trocken 0,751 39,50 €
Mild in der Fruchtsiure, mit feinem Schmelz.

2018er Weissburgunder, Spitlese, trocken 0,751 39,50 €
Elegant mit viel Frucht. Das Flaggschiff des Weinguts. Handsortiert!

2017er Spitburgunder weil3 gekeltert, Kabinett, trocken 0,751 39,50 €
Der zarte Roséton verrit den Blanc de Noir, elegant mit frischer Saurestruktur.

2018er Spitburgunder Rosé, Kabinett, trocken 0,751 34,50 €
Frisch, mild in der Fruchtsiure und hoch armomatisch im Geschmack.

2013er Cabernet Carbon, QbA, trocken 0,751 39,50 €

Traube aus Cabernet Sauvignon und St. Laurent, siurearm mit Fulle und Struktur.
Erinnert wirklich an gute Bordeaux-Weine. Fine Uberraschung,

2015er Spitburgunder feinherb, QbA, trocken 0,751 34,50 €
Fruchtbetont, ausgewogen und gehaltvoll mit ideal abgerundeten Tanninen.

VDP.Pridikatsweingut Franz Keller / Kaiserstuhl - Baden

2017er Oberbergener Bassgeige, VDP.Erste Lage, trocken 0,751 42,50 €
Chardonnay: Aromatisch, wiirzig mit rundem Korper, charmanter und samtiger Abgang.
2017er Oberbergener Bassgeige, VDP.Erste Lage, trocken 0,751 42,50 €

Spitburgunder: Eleganter, duftiger Burgunder mit feiner Saure und charmanter Wiirze.

Sollte ein Jahrgang vergriffen sein, servieren wir automatisch den Folgejahrgang,
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Domaine de la Garenne / Sancerre - Frankreich

2018er Sancerre Blanc, AOC 0,751 42,50 €
Kristallklarer Sauvignon Blanc mit weichen, mineralischen Noten.
2017er Sancerre Rosé, AOC 0,751 42,50 €

Viel frische Frucht von roten Beeren. Lediglich 6.000 Flaschen werden jahrlich abgefillt.

Louis Latour / Burgund - Frankreich

2016er Chablis, Premier Cru 0,751 49,50 €
Frischer und aromatischer Chardonnay mit der typischen Chablis Mineralitit.
2018er Bourgogne Pinot Noir, AOC 0,751 39,50 €

Ein fruchtiger Tropfen, bereits jetzt voll ausgereift.

Bordeaux - Frankreich

2009er Chateau Peyrabone, Cru Bourgeois 0,751 42,50 €
Reif und ausgeglichen, mit der fiir den Cabernet Sauvignon typischen Frische.

2006er Chateau Potensac, Cru Bourgeois 0,751 49,50 €
Elegant mit wiirzigem Geschmack, laut Parker ein Geheimtipp!

2008er Chateau Moulin a Vent, Cru Bourgeois 0,751 39,50 €
Herrlich elegant mit angenehm weicher Linge — kostlich!

2009er Chateau du Retout, Cru Bourgeois 0,751 4450 €
Hocharomatisch, intensiv und wuchtig, Késtlich weicher Tanninteppich.

2010er Chateau Lanessan, Cru Bourgeois Exceptionnel 0,751 49.50 €
Klassischer Bordeaux, immer gut und solide.

2010er Chateau Moulin Haut-Laroque 0,751 49,50 €

Newcomer, preiswert, mittlerer Korper mit einem frischen, wiirzigen Brombeer-Finish.

Sollte ein Jahrgang vergriffen sein, servieren wir automatisch den Folgejahrgang.
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Castell Sallegg / Siidtirol - Italien

2016er Moscato Giallo (Goldmuskateller), DOC 0,751 37,50 €
Beindruckend saftig und aromatisch, dezente Siaure. Ein Tropfen, den man selten findet.
2018er Pinot Bianco (Weissburgunder), DOC 0,751 37,50 €
Sehr frisch mit feiner Sdure und angenehmen Schmelz.

2018er Lagrein, DOC 0,751 32,50 €

Ein charaktervoller Tropfen, sehr kriftig, mit deutlichen Tanninen und Fruchfiille.

Castell Sallegg / Siidtirol - Italien

2018er Pinot Grigio, CA* Montini, DOC 0,751 37,50 €
Goldgelb mit tropischen Noten und kriftigem Aromenteppich.

Azienda Agricola Il Palagione / Toskana - Italien
2016er Caelum Chianti Colli Senesi DOCG 0,751 34,50 €

Typische Chianti-Wirzigkeit mit einem feinen Finale.

Benenti - Paolo Monti / Piemont - Italien

2006er Barbera, d‘Alba DOC 0,751 39,50 €
Traumhaft saftig, Frucht und Fille erginzen sich zu einem herrlichen Trinkspal3!
2005er Barolo DOCG 0,751 59,50 €

Dicht und elegant mit michtigem, aber gut ausgewogenem Tanningertist.

Verema / Rioja - Spanien

2015er Crianza Tempranillo D.O. 0,751 34,50 €
Elegant mit tiefer Frucht, dezenter Réstung und feiner Vanillearomatik.




Spirituosen

Grappa

Grappa Nibbio

Grappa Bocchino, di Barolo
Grappa Duebimbe

Grappa Vuisinar

Cognac

Remy Martin V.S.O.P.
Hine VS.O.P.

Calvados

Gilbert
Magloire

Aquavit

Linie Aquavit
Jubildums Akvavit
Malteser Aquavit

Korn & Wodka

Miunsterlinder Korn

Sasse Lagerkorn

Wodka / Absolut 100
Wodka / Absolut Raspberty

Likore

Grand Marnier
Cointreau
Baileys

Fernet Branca
Averna
Ramazzotti
Underberg
Jagermeister
Kimmerling

Longdrinks

Wodka Lemon, O-Saft
Cuba Libre

Jack Daniel’s Cola
Havanna Club 7 Years Cola
Bombay (Gin) Tonic

2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
4 cl
4 cl

2cl
2cl
4 cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

20 cl
20 cl
20 cl
20 cl
20 cl

6,40 €
6,40 €
6,40 €
6,40 €

5,80 €
7,40 €

3,30 €
4,60 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €

2,10 €
3,00 €
6,00 €
5,00 €

3,80 €
3,20 €
4,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

7,50 €
7,50 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €



