SUPPEN

Hochzeitssuppe mit Gemiise und Grie3kl63chen
7,50 Euro

Rote Currysuppe mit Linsen und Koriander (vegan)
7,50 Euro

KLEINE GERICHTE

GrolB3er bunter Salatteller

wahlweise vegetarisch
13,10, Euro

wahlweise mit Rauchlachs
16,80 Euro

Salat von Land und Meer
mit gebratenen Scampi, Hihnchenfiletstreifen,

Hirtenkise und Caesar Dressing
16,80 Euro

Vitaminteller
Knackige Salate mit Apfelspalten, Ziegenkise,
Honig, Walniissen und Orangendressing
14,70 Euro

Fusilloni
wahlweise mit Spinat, Tomaten und Ziegenkase
15,20 Euro

wahlweise mit hausgemachter Bolognese-Sauce
15,20 Euro

Rauchlachs mit Reibeplitzchen,
Blattsalaten und Honig-Senf-Dill-Sauce
16,80 Euro

Jammertaler Brotsalat mit gegrilltem Kise,
Tomaten und Blaubeerdressing
15,00 Euro



HAUPTGANGE

Hausgemachte vegane Friihlingsrolle auf

buntem Linsengemiise, Rauke und Currysauce
17,50 Euro

Kasimir
kleines Hianchenbrustfilet in Panko-Kokos-Panade,
mit Banane, Ananas und Apfelstiickchen,
Currysauce und Basmatireis

19,50'€

Frische Pfifferlinge in Krauterrahm
mit gebratenem Serviettenknodel,

dazu Blattsalate mit Sylter Dressing
26,00 Euro

Herdplattensteak vom Angusrind mit Pfeffersauce,
Zwiebeln, Pommes Frites und Salat
24,00 Euro

Auf der Haut gebratener Seesaibling mit Sommergemuise,
Zitronenbutter und Perlgraupenrisotto

30,00 Euro

Wiener Kalbsschnitzel mit Pfefferrahmsauce,

Pommes Frites und Salat
32,00 Euro

DESSERT

Mini Dessert

Bayerische Creme mit Blaubeersauce und Zartbitter-Quenelle
8,00 Euro

Sylter Milchreis mit Roter Gritze
6,80 Euro

Unsere Mittagskarte ist tiglich von 12:00 bis 18:00 Uhr
fir Sie verfligbar.
Genieen Sie eine Auswahl frischer und saisonaler Speisen.



