
Vorspeisen & Suppen 

Rauchlachs | Senf-Dill-Honig-Sauce 
Reibeplätzchen | Wildkräuter-Salat 

17,50 Euro 
 

Dreierlei Bete mariniert | gratinierter Ziegenkäse 
Honig | Zitronen Thymian | Feige 

14,50 Euro 
 

Rote Currysuppe | Linsen | Koriander 
6,50 Euro 

 
Cappuccino vom Kürbis | Kerne 

Steierisches Öl 
6,50 Euro 

 
 

Kleine Gerichte 

Pecorino-Feigen-Ravioli 
Rauke | Cranberries 

17,50 Euro 
 

Veganer gebackener Fetakäse 
Linsengemüse | Rauke | Currysauce 

18,50 Euro 
 

Gebratene Maispoulardenbrust 
gemischte Blattsalate | Ziegenkäse 

Apfel | Nüsse | Orangen-Feigensenf-Dressing 
19,50 Euro 

  



Hauptgang 

Rostbraten vom Weiderind | Zwiebelsauce 
Bohnen | Steakhouse Fries 

26,00 Euro 
 

Gebratenes Kabeljaufilet | Zitronen-Kapern-Sauce 
glasiertes Gemüse | Kartoffelstampf 

29,50 Euro 
 

Kotelett vom Duroc Schwein | Bacon Marmelade 
Brokkoli | Kartoffelstampf 

26,00 Euro 
 

Wiener Kalbsschnitzel | Waldpilze in Rahm 
Steakhouse Fries | Blattsalate 

29,50 Euro 
 

Gegrilltes Dryaged Striploin Steak | Portwein-Schalotten 
Rübchen | Steakhouse fries 

36,00 Euro 
 

Gegrillter Seeteufel | Café de Paris Kruste 
geschmorte Rübchen | Risotto Venere | Tomaten-Minz-Sugo 

29,50 Euro 
 

Rosa gebratener Hirschrücken | Cranberrie-Nuss-Kruste 
glasiertes Gemüse | Kartoffel-Kürbis-Biskuit 

32,00 Euro 
 
 

Dessert 

Tarte Tatin mit Crème Brûlée Eiscreme 
10,00 Euro 

 
Warmer Cheesecake | Zartbitter Quenelle 

Salted Caramel Eiscreme 
10,00 Euro 


